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Kaffeespezialitäten 
So gehen Sie vor!

1  Bilden Sie Zweier-Teams. Legen Sie die Arbeits- und Präsentationszeiten mit der Lehrkraft fest.  

2  Präsentieren Sie im Plenum zwei Kaffeespezialitäten Ihrer Wahl unter folgenden Vorgaben:

 ✓ Verfassen Sie zu jeder Kaffeespezialität ein ansprechendes Handout, das den geschichtlichen 
Hintergrund, Wissenswertes und die Rezeptur (Mengen, Zutaten und Zubereitung) ausweist. 
Erfassen Sie die Rezeptur zunächst in der unten ausgewiesenen Tabelle.
 ✓Gestalten Sie für beide Kaffeespezialitäten einen werbewirksamen Tischaufsteller.
 ✓  Bereiten Sie die Kaffeespezialitäten vor den Augen Ihres Publikums (Plenum) zu und erklären 
Sie die wichtigsten Arbeitsschritte bei der Zubereitung.
 ✓Holen Sie sich am Ende ein Feedback ein. 

Hinweis: Sie können dafür das Arbeitsblatt (  AB: Beim Präsentieren besser werden) verwenden.
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