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Frisch auf den Tisch: Entwicklung eines neuen Friihstiickangebots

Ihre Berufsbildende Schule plant die Umstrukturierung des Frihstiicksangebotes fuir Schiler und Schulerinnen.
Als Auszubildende /Auszubildender in der Hauswirtschaft sollen Sie mitwirken und ein entsprechendes Angebot
unterbreiten.

Aufgabe 1: Die Schule legt sehr viel Wert auf Nachhaltigkeit und dem Umgang mit Ressourcen. Erklaren Sie an-
hand eines Beispiels, wie der Lebensmitteleinkauf nachhaltig geplant werden kann.

Aufgabe 2: Sie haben sich entschieden fiir unterschiedliche Backwaren einen Quarkdlteig einzusetzen.

a) Berechnen Sie, wie viel Gramm Teig dieses Grundrezept ergibt.
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b) Um eine ausreichende Menge herzustellen, soll das Rezept in fiinffacher Menge gebacken werden. Wie viele
Quarkolteigschnecken bekommen Sie, wenn fir eine Schnecke 25 g Teig benétigt wird.

Aufgabe 3: Eine Schnecke kostet in der Herstellung an Zutaten 0,07 €. Berechnen Sie die Kosten fiir die flinffache
Menge.
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