
© Verlag Europa-Lehrmittel GmbH & Co. KG, Düsselberger Str. 23, 42781 Haan 

passend zum Titel „Perspektive Hauswirtschaft“, 1. Auflage     Europa-Nr. 63564 (Band 2 – LF 6 – 10)

LERNFELD 10

Produkte und Dienstleistungen 
anbieten

Name:

Klasse: Datum:

Frisch auf den Tisch: Entwicklung eines neuen Frühstückangebots

Ihre Berufsbildende Schule plant die Umstrukturierung des Frühstücksangebotes für Schüler und Schülerinnen.  
Als Auszubildende /Auszubildender in der Hauswirtschaft sollen Sie mitwirken und ein entsprechendes Angebot 
unterbreiten.

Aufgabe 1: Die Schule legt sehr viel Wert auf Nachhaltigkeit und dem Umgang mit Ressourcen. Erklären Sie an-
hand eines Beispiels, wie der Lebensmitteleinkauf  nachhaltig geplant werden kann.

 

 

 

 

 

 

Aufgabe 2: Sie haben sich entschieden für unterschiedliche Backwaren einen Quarkölteig einzusetzen.

a) Berechnen Sie, wie viel Gramm Teig dieses Grundrezept ergibt.

1 5 0 g
9 0 m l
9 0 m l
7 5 g

3 0 0 g
1

 

b) Um eine ausreichende Menge herzustellen, soll das Rezept in fünffacher Menge gebacken werden. Wie viele 
Quarkölteigschnecken bekommen Sie, wenn für eine Schnecke 25 g Teig benötigt wird.

 

Aufgabe 3: Eine Schnecke kostet in der Herstellung an Zutaten 0,07 €. Berechnen Sie die Kosten für die fünffache 
Menge.

 

Quark 
Milch
Öl
Zucker
Mehl 
Packung (15 g) Backpulver
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